Zivotopis
Zdenék Pohlreich

Zden¢k Ponhlreich sa narodil 10.4.1957. Ked mal 11
rokov, krajinu okupovali sovietske vojskd. Ked
koncil zakladna $kolu, rozhodoval sa, ¢o dalej. V
tom obdobi zil uz 10 rokov len s matkou a s bratom.
Podal si prihlagku na stredna $kolu. Skola dala
prednost uchadzacom z lepsimi  Studijnymi
predpokladmi. A tak sa zacala jeho kucharska
kariéra. Pre 15 ro¢ného chalana, pre ktorého bol
zivot bicykel, futbal a kamarati, zrazu musel byt
kazdy den o siedmej pripraveny v kuchyni. Po ¢ase
sa mu naskytla prilezitost’ ist na prax do motelu
Stop, ktory bol v tej dobe hotelom dobrej kategorie a
kuchyiia ho ocarila. Séf sa volala Jozef Frank a bol
spravnym kucharom. Naucil Zdenka mat’ tato pracu
rad. UCeni dokazal skibit so svojou $portovou
Klasku — baseballem, ktory zacal hrat' v 16 rokoch. V
devitnastich nastipil na zakladnu vojensku sluzbu.
Ako inak nez do kuchyne. Dva roky vo vojenskej
vyvarovni sa mnohému naucil. V roku 1979 sa
zacalo hovorlt 7e sa zostavuje ceskoslovenska baseballova skupina, ktora pdjde na turné po
Holandsku. Zdetika do narodného timu vzali a Holandsko bola laska na prvy pohlad. Uz v
roku 1986 bol rozhodnuty emigrovat. Uskutocnil to az o tri roky neskor, tesne pred
septembrom 1989. V Holandsku zostal nakoniec viac ako rok (1990-1991 séfkuchar v
restauracii Het Schellinkje v Meppelu). Potom si poziadal o povolenie vycestovat do
Australie, aj ked” mu priatelia pisali aby sa vratil s manzelkou do Prahy. Zden¢k mal v
Australii stryka. Po vybaveni formalit sa dostal z Holandska do Australie. V Adelaide, v
piatom najvacsom meste kontinentu si zacal hladat pracu. Jedného dna otvoril dvere do
restauracie s napisom La Guillotine. Jacques Naudin, majitel’ restaurdcie ho prijal na poziciou
druhého kuchara a v obdobi 1991-1993 pracoval ako prvy kuchar. Niektoré recepty z tej doby
vari v Imperiali dodnes. Zdenék musel predovsetkym zvladnut techniky a recepty francuzskej
kuchyne. Australia bola ako Zivotna vyhra. neskor zacal uvazovat' s manzelkou o navrate do
Ciech. Vratil sa domov a nastupil do prazského hotela Renaissance, predtym zndmeho ako
Penta. Potom prijal ponuku ist’" pracovat do Vily Voyta. Ponuku z Radissonu nemohol
odmietnut, pretoze byt $éfkucharom tu malo vahu. Generalny riaditel’ Stefan Buchs bol
absolventom Les Roches International School of Hotel Management v Crans Montana.
Miloval jedlo a hotelierstvo a nechal Zderka robit’, ¢o uznal za potrebné. Zdenék zostavoval
menu a zucastnil sa niekol’ko medzinarodnych sutazi, z ktorych si ako vitaz doniesol cenu v
roku 2000 z Honkongu President’s Award, Radisson SAS. V roku 2001 z Canctinu ocenenie
President’s Award. Vratil sa domov a nastpil do prazského hotela Renaissance, predtym
znameho ako Penta. Potom prijal ponuku ist’ pracovat’ do Vily Voyta. Ponuku z Radissonu
nemohol odmietnut’, pretoze byt séfkucharom tu malo vahu. Generalny riaditel’ Stefan Buchs
bol absolventom Les Roches International School of Hotel Management v Crans Montana.
Miloval jedlo a hotelierstvo a nechal Zdenka robit’, ¢o uznal za potrebné. Zden¢k zostavoval




menu a zucastnil sa niekol’ko medzinarodnych sutazi, z ktorych si ako vitaz doniesol cenu v
roku 2000 z Honkongu President’s Award, Radisson SAS. V roku 2001 z Canctiinu ocenenie
President’s Award. Profesionalne si neustale zvySoval kvalifikaciu, absolvoval Cukrarsky
kurz na Regency College of T.A.F.E. v Australii, LOTS Training na Management School od
Radisson SAS v Gothenburgu vo Svédsku, v roku 2003 kurz Creating Marriott Leadership
Culture, Renaissance hotel Praha. Niekol'ko zlych rozhodnuti zmarila Zdenkove
podnikatel'ské plany. V hoteloch musel varit’ jedla, ktoré sa pripravovali v tom danom ret'azCi
po celom svete. So spolo¢nikom Lukasom, food and beverage managerem sa stretol v
Renaissance. Vel'mi dobre ho poznal, ked sa mu naskytla moznost prevadzkovat Café
Imperial, obratil sa na neho. Vedel, Ze nemoze podnikat’ sam. Mal otvorené Café Imperial asi
rok, ked’ sa stretol s majitel'om restauracie Divinis, ktory mu oznamil, ze ju predava. Tak sa
Zdengk stal majitelom dalsej restauracie. Na cele restauracii Café Imperial a Divinis pdsobi
dodnes. Café Imperial je v duchu klasickej prvotriednej reStauracie. Divinis je reStaurdciou
talianskeho $tylu. Je autorom roznych knih ako napr. Bravo, $éfe! Séf na smetang, Vejce nebo
slepice ..... Je Zenaty, z prvého manzelstva ma syna, ktory Zije so svojou manzelkou Zdenkou
a dvoam det'mi v rodinnom dome pri Prahe. Pohlreich sa druhykrat ozenil v roku 2011 pri
Bodamskom jazere, kde si vzal priatel’ku Zdenku. U¢i na Strednej Skole gastronomickej a
hotelovej v Prahe.



